
SESTAVTE SI MENU PODLE SVÉ CHUTI

FLAP STEAK - 200g

OYSTER BLADE STEAK - 200g

Ke zvolenému steaku si v jídelním lístku vyberte omáèku
a pøílohu, vyberte si dobu pøípravy. 

Ke steakùm Vám doporuèujeme portugalská vína z oblasti    

Alentejo  - :

èervené suché víno z odrùd Aragonés, Trikadeira,
Cabernet Sauvignon a Alicante Bouschet

zrálo 7 mìsícù v dubových sudech. Alc. 14% 

èervené suché víno z odrùd Aragonés,
Cabernet Sauvignon a Alicante Bouschet

zrálo 12 mìsícù v dubových sudech. Alc. 14,5%

dodavatel vína:  www.avelle.cz
obchod@avelle.cz

 Herdade São Miguel

Colheita Seleccionada 2006

Reserva 2006

HOVEZÍ US STEAKY

OYSTER BLADE MEAT

FLAP MEAT (HANGER)

                                                Vynikající kvalita masa je dána chovem,
který  je  odlišný  od našeho evropského. 
Býci na výkrm jsou kastrováni, do osmého mìsíce vìku jsou drženi
u krávy, poté chováni na volných pastvinách do stáøí dvou let. 
Jde o zcela ekologické chovy. Ke kvalitì masa pøispívá i to, že maso 
dopravované do Evropy zraje po opracování pøi teplotì kolem  0°C
po dobu 3 týdnù. Proto jde o velmi køehké maso.

Toto maso je od lopatkové kosti.
Je to maso vyjimeèné chuti
a køehkosti

Jedná se o èást
 hovìzího pupku, který je 

charakteristický pouze 4 % tuku
 v mase a pøesto je velmi štavnaté a jemné
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