B U S I N E S § H © T E L

HOVHZI “s STEAKY Vynikajici kvalita masa je dana chovem,

ktery je odliSny od naseho evropského.

Byci na vykrm jsou kastrovani, do osmého mésice véku jsou drzeni
u kravy, poté chovani na volnych pastvinach do stari dvou let.

Jde o zcela ekologické chovy. Ke kvalité masa pfispiva i to, Ze maso
dopravované do Evropy zraje po opracovani pti teploté kolem 0°C
po dobu 3 tydnd. Proto jde o velmi kiehké maso.

Toto maso je od lopatkové kosti.
Je to maso vyjimecné chuti
a krehkosti

Ovsten Braoe Mear

Jednad se o Cast
hovéziho pupku, ktery je

FLAP MEAT (HANGER) charakteristicky pouze 4 % tuku

v mase a presto je velmi Stavnaté a jemné

Sesravre St Mexv Ponte SvE Guumt

FLAP STEAK - 2004
OYSTER BLADE STEAK - 2004

Ke zvolenému steaku si v jidelnim listku vyberte omacku
a pfilohu, vyberte si dobu ptipravy.

Ke steaklim Vam doporucujeme portugalska vina z oblasti
Alentejo - Herdade Sao Miguel

Colheita Seleccionda 2006

Cervené suché vino z odrid Aragonés, Trikadeira,
Cabernet Sauvignon a Alicante Bouschet
zralo 7 mésicd v dubovych sudech. Alc. 14%

Reserva 2006

Cervené suché vino z odrid Aragonés,
Cabernet Sauvignon a Alicante Bouschet
zrdlo 12 mésicl v dubovych sudech. Alc. 14,5%

dodavatel vina: www.avelle.cz
obchod@avelle.cz
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